CAPACITACION EN ORATORIA -

ORGANIZACION DE EVENTOS

CONTENIDOS MINIMOS

CAPACITACION EN ORATORIA: AL FINALIZAR EL CURSO EL ESTUDIANTE Y LA ESTUDIANTE HABRAN

OBTENIDO LAS SIGUIENTES HABILIDADES

>
>

>

Dominio de los pilares de la Oratoria: voz, gestos, técnicas de improvisacion.

Adquisicion de herramientas para el dominio de la ansiedad del lenguaje oral, ante un publico
real conocido o desconocido.

Manejo de entonaciones, respiracién, actitud oratoria, posturas ante un auditorio, preparacién
de diferentes tipos de discursos.

Adaptacion de los contenidos del curso a las posibles situaciones laborales o de la vida
cotidiana.

OBJETIVOS TEOQRICOS

e Proporcionar el marco tedrico en el que se desarrolla la oratoria: Origen, historia de la
Oratoria, etimologia y alcances.

e Diferenciar los tipos de Comunicacion y aprender a utilizarlos: Comunicacién Oral y Escrita,
gestualidad, caracteristicas discursivas.

e Conocer diferentes Técnicas de armado de presentaciones y exposiciones.

e Abordar desde otras disciplinas auxiliares como la Sociologia y la Psicologia, las tipologias de
Auditorios: Publico empatico, Publico hostil, manejo de interrupciones, aprendizaje acerca
del procedimiento ante los distintos tipos de conductas.
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Complementar lo adquirido en el curso junto con otros aprendizajes obtenidos en cursos de
GASTRONOMIA, PASTELERIA, ETC.

Poder organizar una salida laboral rapida.

Estructurar un Proyecto de emprendimiento Personal Individual o en sociedad.

Adaptacion de los contenidos del curso a las posibles situaciones laborales, sociales y/o de la
vida cotidiana.

OBJETIVOS TEORICOS

e Proporcionar el marco tedrico en el que se desarrollan los eventos: Origen, historia de la
Disciplina, etimologia y alcances.

e El Ceremonial y Protocolo en los Eventos.

e Organizar, planificar y reconocer distintos tipos de eventos: Sociales, Empresariales,
Institucionales, Religiosos, Culturales, Artisticos y Cientificos.

e Armar y disefiar Planillas diversas para el uso del Tiempo en los Eventos, y su planificacidon
posterior.

e Timing: Calendarizacién, Agendas y Temporadas.

e C(Calcular cantidades en Catering a fin de conocer esta opcion.

e Utilizar servicios tercerizados y poder contratarlos.



